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Prefeito Gustavo Reis determina o fim do processo 
de concessão do serviço de água e esgoto 


O prefeito de Jaguariú- 
na, Gustavo Reis, deter- 
minou o fim do processo 
de concessão dos servi- 
ços de água, esgotamen- 
to sanitário e manejo 
de resíduos sólidos do 
município à iniciativa 


privada. A decisão foi 
anunciada nesta sexta- 
-feira, dia 30 de agosto, 
a servidores do Depar- 
tamento de Água e Es- 
goto (DAE) contrários 
à privatização do setor, 
além de representante 


Jaguariúna vence 
pela 6º vez o prêmio 
Connected Smart 
Cities de cidade 
mais inteligente e 
conectada do Brasil 


Jaguariúna conquis- 
tou, pela sexta vez con- 
secutiva, o prêmio de 
cidade brasileira mais 
inteligente e conectada 
pelo ranking Connected 
Smart Cities 2024, pro- 
movido pela consultoria 
Urban Systems e divul- 
gado nesta terça-feira, dia 
3 de setembro, em São 
Paulo. A cidade também 


4 A, 


Ed 


conquistou o primeiro lu- 
gar em três importantes 
eixos (Educação, Saúde e 
Urbanismo), além de ser 
mais uma vez o município 
da Região Metropolitana 
de Campinas (RMC) mais 
bem colocado no ranking 
nacional do levantamen- 
to, no qual ocupa a 112 
colocação geral dentre as 
656 cidades analisadas. 


Pág 7. 


Prefeitura de Jaguariúna 
e Einstein promovem 
mutirão de cirurgias 

ginecológicas no Hospital 

Municipal 


Uma parceria entre 
a Prefeitura de Jag- 
uariúna, por meio da 
Secretaria Municipal 
de Saúde, e o Projeto 
Kavanah, realizado por 
alunos de Medicina do 
Ensino Einstein, vai 


promover um mutirão 
para realização de ciru- 
rgias eletivas (agenda- 
das) de pequena e média 
complexidades no Hos- 
pital Municipal Walter 
Ferrari, entre os dias 12 
e 15 de setembro. 
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do Comitê em Defesa 
da Água de Jaguariú- 
na, durante reunião no 
Paço Municipal. 

O prefeito também de- 
terminou a retirada da 
Câmara Municipal do 
projeto que previa a 


criação da Sociedade de 
Abastecimento de Água 
e Esgoto de Jaguariúna 
(Saeja), uma autarquia 
para o setor de água e 
saneamento. 

“O estudo que realiza- 
mos tinha o objetivo de 


nos guiar, mas, ao ou- 
vir atentamente nossas 
comunidades, cheguei 
à conclusão de que este 
não é o caminho que 
devemos seguir. Não 
vamos mais ter privati- 
zação. Agora, nosso de- 


Festa em Jaguariúna 
celebra 150 anos de 
imigração italiana 


O Boulevard do Cen- 
tro Cultural de Jaguariú- 
na recebe neste final 
de semana a segunda 
edição da Festa Italiana 
- Viva la Nostra Gente, 
que acontece nos dias 


6, 7 e 8 de setembro. O 
evento, que celebra os 
150 anos da imigração 
italiana no Brasil, tem 
o apoio da Prefeitura de 
Jaguariúna, através da 
Secretaria de Turismo e 


Centro Cultural terá 
exposição do projeto 
“Colorindo Jaguariúna’ 
neste fim de semana 


O Centro Cultural 
será palco neste fim de 
semana da exposição 
“Colorindo Jaguariúna”, 
coordenado pelo profes- 
sor Ever San Laurenzo. 
O evento reúne cerca 


AGORA É 


DAVI 


va R PREFEITO 
VALDIR PARISI 


N 


de 70 telas pintadas por 
crianças e pelo artista e 
acontecerá neste sábado 
e domingo, dias 7 e 8 de 
setembro, das 9h às 15h, 
oa Café do Centro 
Cultural. 
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Cultura, e promete repe- 
tir o sucesso da edição 
de 2023, oferecendo 
uma experiência autên- 
tica e animada para toda 
a família. A entrada é 
gratuita. 
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safio é buscar alterna- 
tivas para garantir que 
os investimentos neces- 
sários sejam feitos para 
garantir o abastecimen- 
to de água para a popu- 
lação”, disse o prefeito. 
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Jaguariúna 
recebe a 
7?edíção 

da Corrida 
Turistica 

com 
percursos 
de 5km 
e 10km 
neste 
domingo 


Jaguariúna recebe 
neste domingo, dia 8 de 
setembro, a 72 edição 
da já tradicional Corrida 
Turística, que conta com 
o apoio da Prefeitura de 
Jaguariúna, por meio das 
secretarias de Turismo e 
Cultura e de Juventude, 
Esportes e Lazer. Com 
percursos de 5km e 10km, 
o evento tem início às 
6h30, com largada pre- 
vista para as 7h30, em 
frente ao Boulevard do 
Centro Cultural. O som 
do tradicional apito da 
Maria Fumaça dará início 
ao evento. 
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Jaguariúna inaugura 
escultura “Touro 
Indomável” na Avenida 
Marginal 


A Prefeitura de Jag- 
uariúna inaugurou no 
sábado, dia 31 de agos- 
to, a escultura “Touro In- 


Café.. pá 
Manhó 


domável”, localizada na ro- 
tatória ao lado da Feira de 
Arte e Artesanato (Feart), 
na Avenida Marginal. 
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Juventus 
vence Roseira 
nos pênaltis 
e é o novo 
campeão do 
Campeonato 
de Futebol 
Veteranos de 
Jaguariúna 


O Juventus é o grande 
campeão do Campeona- 
to Amador de Futebol 
Veteranos de Jaguariú- 
na 2024. À equipe foi a 
vencedora do duelo con- 
trao S.E. Roseira, na final 
da competição realizada 
neste domingo, dia 1º de 
setembro, no Azulão. 
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Sua nova coluna semanal 


A FeLV, ou Vírus da 
Leucemia Felina, é uma 
das doenças virais mais 
preocupantes para os ga- 
tos. Essa condição afeta 
o sistema imunológico e 
pode levar a uma série de 
problemas de saúde, in- 
cluindo anemia, câncer e 
outras infecções graves. 
Embora muitos tutores 
de gatos ainda não este- 
jam totalmente cientes 
dos riscos e da gravidade 
dessa doença, é impor- 
tante entender como ela 
ocorre, os sintomas que 
causa e, principalmente, 
como preveni-la. 

A FeLV é transmitida 
principalmente por meio 
do contato direto entre 
gatos, através da saliva, 
secreções nasais, urina, 
fezes e até o leite mater- 
no. Isso significa que ga- 
tos que vivem em grupos, 
têm acesso à rua ou inte- 
ragem com outros gatos 
têm um risco maior de 
contrair a doença. Em- 
bora seja mais comum 
entre gatos que vivem 
em colônias, qualquer 
gato pode estar vulnerá- 
vel, por isso, é essencial 
estar sempre atento. 

Os sinais clínicos da 
FeLV variam muito. 
No início, muitos gatos 
podem não apresentar 
sintomas, o que torna a 
doença silenciosa e peri- 


Acompanhe 
semana as melhores 
dicas de como cuidar 
do seu pet com a 


toda 


Dra Cinthia Murias 
Médica Veterinária 
CRMV 27622/SP 


Tel: (19) 99655-4114 
Instagram: (Ocinthiamuriasveterinaria 
Facebook: Cinthia Murias 


E-mail: cinthiamurias( veterinaria.med.br 


LEUCEMIA FELINA: O QUE 
É E COMO PROTEGER O 
SEU GATO DESSA DOENÇA 
SILENCIOSA 


gosa. Entretanto, com o 
tempo, os sintomas co- 
meçam a aparecer, e isso 
inclui perda de peso, le- 
targia, febre persistente, 
anemia, infecções recor- 
rentes e gengivite. Como 
o vírus afeta o sistema 
imunológico, os gatos in- 
fectados são muito mais 
suscetíveis a outras do- 
enças, o que pode com- 
plicar o quadro de saúde 
do animal. Em alguns ca- 
sos, pode levar ao desen- 
volvimento de linfomas, 
uma forma de câncer. 

Infelizmente, a FeLV 
não tem cura. No en- 
tanto, há tratamentos 
que podem prolongar 
e melhorar a qualida- 
de de vida dos gatos in- 
fectados. O tratamento 
envolve medidas para 
fortalecer o sistema 
imunológico, controlar 
infecções secundárias e 
gerenciar os sintomas 
específicos de cada gato. 
Gatos com FeLV devem 
ser mantidos em am- 
bientes internos, longe 
de outros gatos, para evi- 
tar a transmissão da do- 
ença. 

A melhor forma de 
proteger o seu gato da 
FeLV é por meio da pre- 
venção. A vacinação é 
altamente recomendada 
para gatos que estão em 
risco de exposição ao ví- 


rus. Além disso, testes 
regulares para a FeLV 
são uma ferramenta im- 
portante, especialmen- 
te para gatos que foram 
resgatados ou adotados 
de ambientes com múl- 
tiplos animais. Testar re- 
gularmente e manter os 
gatos em casa, sem aces- 
so à rua, são medidas 
simples e eficazes para 
reduzir a exposição. 

Se você desconfia que 
seu gato pode ter sido 
exposto à FeLV, é fun- 
damental procurar um 
veterinário o quanto an- 
tes. Um exame de sangue 
pode detectar a presença 
do vírus, e, quanto mais 
cedo o diagnóstico for 
feito, mais rápido será 
possível tomar as medi- 
das necessárias para cui- 
dar da saúde do seu pet. 

Lembre-se: a FeLV 
pode ser uma doença 
devastadora, mas, com 
conscientização, preven- 
ção e cuidados apropria- 
dos, é possível garantir 
que seu gato tenha uma 
vida longa e saudável. 
Caso tenha alguma dú- 
vida ou queira mais in- 
formações sobre a FeLV, 
procure a orientação de 
um profissional veteri- 
nário de confiança. 

Caro tutor, proteja seu 
pet amado e mantenha-o 
seguro! 
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CASA DA MEMÓRIA PADRE GOMES 
SECRET. MUN. DE EDUCAÇÃO 
TOMAZ DE AQUINO PIRES - COORD. 
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AUDIÊNCIAS PÚBLICAS EM 
CÂMARA MUNICIPAL 


ari IA 


É doce e honroso 
ver uma Casa de Leis 
seguindo os princípios 
legais, apresentando ao 
povo que a elegeu um 
debate público sobre 
questões do interesse 
de seu povo. Espaço e 
tempo sagrados para o 
munícipe fazer a defe- 
sa das suas causas que 
são de todos. A nobre 
missão dos Poderes Pú- 
blicos é zelar pelos di- 
reitos da comunidade 
que os elegeu para re- 
presentá-la. Tudo deve 
ser exercido em nome 
do povo, com o povo, 
pelo povo. Neste surto 
desenvolvimentista de 
Jaguariúna há que cui- 
dar desta cidade e de 
seu povo, do santuário 
de seu nascimento onde 
está sua história, suas 
memórias, sua identi- 
dade. Entra aqui o Con- 
selho do Patrimônio 
Histórico lutando por 
preservar estes docu- 
mentos monumentais. 
Sabemos que a preser- 
vação ideal é aquela do 
progresso sustentável. 

A Câmara Municipal 
tem agora em mãos um 
projeto de lei sobre o 
uso e ocupação do solo 
que visa salvar a paisa- 
gem cultural da cidade. 
E a demanda diante do 
progresso bem-vindo, 
desde que seja, acima 
de tudo, sustentável. 
Deve contemplar as ne- 
cessidades básicas do 
cidadão: saúde, educa- 
ção, moradia, trabalho, 
renda... E isto só será 
possível respeitando 
o Meio Ambiente, res- 
peitando os valores de 
sua paisagem cultural, 
a sua História, as suas 
memórias, a sua iden- 
tidade. Por isto esta 
Audiência Pública vai 
contemplar para a cida- 
de e seu povo: 1ĉ- Cria- 
ção de um Fundo Mu- 
nicipal de proteção ao 
Patrimônio Histórico, 
Artístico, Arquitetôni- 
co, Arqueológico, Do- 
cumental, Ambiental e 
Paisagístico adminis- 
trado pelo CONPHAAJ, 
a partir da criação sus- 
tentável de novos lo- 
teamentos e condomí- 
nios que puderem ser 
abertos no Município. 

22- Reconhecimento 
legal pela Câmara Mu- 
nicipal de Jaguariúna 
dos estritos limites tra- 
çados pelo CONPHA- 
AJ delimitando o Hí- 
per Centro Histórico, 
isto é, as onze quadras 
em torno do marco de 
fundação de Jaguariú- 
na, santuário físico do 
nascimento e berço da 
cidade com patrimô- 
nios de sua primeira 
arquitetura. Isto garan- 
tirá definitivamente a 
preservação dos alicer- 
ces históricos da cida- 
de. Portanto o destino 
de nosso Híper Centro 
Histórico está agora 


nas mãos de nossos re- 
presentantes da Câma- 
ra Municipal, mediante 
a participação do povo 
nas audiências públi- 
cas. Elas serão o termô- 
metro da vontade do 
povo. “Vox Populi, Vox 
Dei”. Considere-se que 
desde a Constituição de 
1937 não se admite a 
construção de edifícios 
que prejudiquem a vi- 
sibilidade de um Patri- 
mônio Histórico legal- 
mente preservado ou 
que danifique as suas 
estruturas. 

Há sobrados e pri- 
meiros casarões de 
1.894 e das primeiras 
décadas do século XX 
construídos com alicer- 
ces de pedras justapos- 
tas encimadas por tijo- 
lões e barro em sábia 
amarração. Eles não 
aguentariam o impac- 
to de torres vizinhas. 
O Parágrafo Unico do 
Artigo 6º da Lei 2.597, 
de 16 de abril de 2019 
representa o ideal e 
a razão da existência 
deste imprescindível 
Conselho de Defesa do 
Patrimônio Histórico 
“CONPHAAJ”. Segun- 
do o mesmo, toda cons- 
trução e/ou reforma 
nesta área de interesse 
histórico e cultural de- 
verá subordinar-se à 


consulta prévia e apre- 
ciação desse Conselho 
constituído por espe- 
cialistas de 16 áreas 
para esta finalidade. 
O grande sonho ainda 
é que a Câmara Muni- 
cipal acrescente mais 
emendas que novas 
construções e reformas 
das construções que re- 
constituírem ou recria- 
rem parcialmente nas 
fachadas frontais as li- 
nhas arquitetônicas da 
Vila Bueno (1894) e/ou 
do Distrito de Paz de 
Jaguary (05/08/1896- 
31/12/1944) ficarão 
isentos de IPTU. 

Observe-se o exem- 
plo da cidade de Ho- 
lambra. Trata-se da 
necessidade de pre- 
servação histórica e da 
valorização daquela ar- 
quitetura, e economica- 
mente muito favorável 
ao Turismo, Comércio 
e contribuirá para a so- 
lidificação de Municí- 
pio de Interesse Turís- 
tico junto com o Trem 
Turístico, com o Fes- 
tival de Rodeio, Cava- 
laria Antoniana, Festa 
de São Sebastião e ou- 
tros mais, além de ser 
o Portal do Caminho 
das Águas.  Atenden- 
do a estas prioridades, 
caminharemos juntos 
de mãos dadas para 
construir um progresso 
sustentável, segundo 
ideal contemporâneo 
de Patrimônio e Desen- 
volvimento Regional. 
Respeitar a História, 
investir na cultura é 
investir no Turismo e 
na Economia. Com os 
Senhores Vereadores, 
após a palavra do povo 
nas audiências públi- 
cas, sua ação. 


Tomaz de Aquino Pi- 
res 


LIBERDADE 


Deus não criou o escravo, 
isso é coisa de homens ladinos 
que sugam homens e mulheres 

e exploram até meninos. 


Um país é soberano 
com o seu povo e as suas leis. 
Não aceitam serem explorados 
como o Egito fez. 


Cada palmo deste chão, 
a circundar a nossa fronteira, 
está bem delineada 
tremulando a nossa bandeira. 


Nos tempos difíceis já idos 
que nos causaram tanto mal, 
nosso povo era submetido 
aos caprichos de Portugal. 


Mas à margem de um riacho, 
na curva sinuosa e longa, 
Dom Pedro bem assessorado 
deu o grito do Ipiranga. 


Poesia de Valter Máz Borges, do livro O remédio 
do silêncio, volume 15, da coleção Mensagens de 
Fé (editoraoartifice.com.br), em homenagem ao 
Dia da Independência do Brasil, que se comemora 
em 7 de setembro. Todos os livros do autor são 


filantrópicos. 
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SANEAMENTO: 


Prefeito Gustavo Reis determina o fim do processo de 
concessão do serviço de agua e esgoto 


A decisão foi anunciada nesta sexta-feira, dia 30 de agosto, a servidores do Departamento de Água e Esgoto (DAE) contrários à privatização do setor 


O prefeito de Jaguari- 
úna, Gustavo Reis, deter- 
minou o fim do processo 
de concessão dos serviços 


de água, esgotamento sa- 
nitário e manejo de resí- 
duos sólidos do município 
à iniciativa privada. A de- 


rnal de Jaguariúna 


cisão foi anunciada nesta 
sexta-feira, dia 30 de agos- 
to, a servidores do Depar- 
tamento de Água e Esgoto 
(DAE) contrários à priva- 
tização do setor, além de 
representante do Comitê 
em Defesa da Água de Ja- 
guariúna, durante reunião 
no Paço Municipal. 

O prefeito também de- 
terminou a retirada da Câ- 
mara Municipal do proje- 
to que previa a criação da 
Sociedade de Abasteci- 
mento de Água e Esgoto 
de Jaguariúna (Saeja), 
uma autarquia para o se- 
tor de água e saneamento. 

“O estudo que realiza- 
mos tinha o objetivo de 
nos guiar, mas, ao ouvir 


atentamente nossas co- 
munidades, cheguei à con- 
clusão de que este não é o 
caminho que devemos se- 
guir. Não vamos mais ter 
privatização. Agora, nosso 
desafio é buscar alterna- 
tivas para garantir que os 
investimentos necessários 
sejam feitos para garantir 
o abastecimento de água 
para a população”, disse o 
prefeito. 

A proposta apresen- 
tada pela Prefeitura de 
Jaguariúna visava uma 
concessão do sistema pú- 
blico a partir de um diag- 
nóstico apresentado pela 
Fundação Carlos Alberto 
Vanzolini, que considerou 
investimentos necessários 


Sexta-Feira, 06 de Setembro de 2024 


para atingir as metas no 
novo Marco Legal do Sa- 
neamento até 2033. 
“Agora vamos unir 
nossos esforços para ga- 
rantir um futuro cada vez 
melhor para Jaguariúna. 
Conto com o apoio de to- 
dos vocês nessa nova jor- 
nada”, concluiu o prefeito. 


INVESTIMENTOS 

A Prefeitura de Ja- 
guariúna já investiu no 
setor de abastecimento e 
saneamento mais de R$ 
20 milhões desde 2021 
em várias ações e obras, 
como a instalação de um 
sofisticado software de 
telemetria que possibilita 
o acompanhamento e a 


gestão, em tempo real, de 
todo o sistema hídrico e de 
abastecimento. 

Além do sistema de te- 
lemetria, os investimentos 
incluem a construção das 
estações de tratamento de 
água (ETA) 5 e 6, que am- 
pliam quase 60% a capa- 
cidade de abastecimento 
de Jaguariúna, com 270 
litros por segundo, su- 
ficientes para abastecer 
uma cidade de mais de 
100 mil habitantes. Tam- 
bém foram construídos 
dois novos reservatórios, 
com capacidade de qua- 
se 5 milhões de litros de 
água. Outros investimen- 
tos também estão previs- 
tos. 


Prefeitura de Pedreira troca lâmpadas de 
Vapor de Sódio por LED em todo o Jardim 
Andrade 


De Pedreira 


Os investimentos na 
modernização da Ilumi- 
nação Pública de Pedrei- 
ra não param. No total, 
já foram trocadas mais 
de 4 mil lâmpadas des- 
de 2020 até o momento, 
segundo balanço da Pre- 
feitura de Pedreira. 

O Departamento de 
Iluminação da Prefeitu- 
ra desenvolve o projeto, 


que tem como objeti- 
vo a troca das antigas 
Lâmpadas de Vapor de 
Sódio por Lâmpadas de 
LED. “Essas lâmpadas 
são mais eficientes em 
termos de energia dispo- 
níveis no mercado para 
iluminação pública e, 
consequentemente, mais 
econômicas. Seu brilho é 
muito mais uniforme e 
pode proporcionar até 
50% de economia em 


relação às lâmpadas de 
vapor de sódio”, ressalta 
o Secretário de Finanças 
José Homero Selingardi. 

Nesta semana a Ad- 
ministração Municipal 
concluiu a instalação das 
novas lâmpadas de LED 
em todo o bairro Jardim 
Andrade. “As novas lâm- 
padas de LED estão me- 
lhorando a qualidade da 
iluminação pública de 
Pedreira. Outra vanta- 


gem da lâmpada de LED 
é que elas produzem 
menos brilho e podem 
reduzir a fadiga visual 
dos motoristas e pedes- 
tres. A alta durabilidade 
dessas lâmpadas com- 
pensa o custo um pou- 
co mais alto em relação 
às demais de vapor de 
mercúrio ou de sódio”, 
concluiu o Secretário de 
Fianças da Prefeitura de 
Pedreira. 


Inscrições Abertas para o I Circuito de 
Formação em Audiovisual em 
de Posse 


Santo Antônio de 
Posse, SP, sediará em 
outubro e novembro 
deste ano o I Circuito 
de Formação em Au- 
diovisual, uma inicia- 
tiva gratuita e abran- 
gente voltada para 
diferentes públicos. O 
principal objetivo do 
circuito é democratizar 
o acesso ao conheci- 
mento audiovisual por 
meio de uma progra- 
mação diversificada, 
com atividades online. 


INSCRIÇÕES ABER- 
TAS ATÉ 02/10/2024 

Confira a Programa- 
ção Completa: 

1. Oficina Online: 
“Meu Primeiro Docu- 


+ 


laboratório 


EBTE PIE IG É AEALCAOG SOM RECURSOS DA 
ES PANO GUSTAVO via TELE TAFIA OE 
CATANA E TUREMO DA PSLTETURA CE SANTO 
AMTONIO DE POSSI. 


mentário” 

Público-alvo: Jovens 
(16 a 25 anos) 

Data: 29 de outubro, 
às 18h 

Descrição: Esta ofi- 
cina prática oferece 
uma imersão comple- 
ta na criação de docu- 
mentários, abordando 
desde a concepção da 
ideia até a distribuição. 
A metodologia inclui: 

Concepção da Ideia: 
Desenvolvimento de 
temas relevantes e ela- 
boração de roteiros. 

Pré-produção: Pla- 
nejamento logístico e 
preparação do equipa- 
mento. 

Produção: Técnicas 
de filmagem, enqua- 


dramento, iluminação 
e captação de áudio. 

Pós-produção: Edi- 
ção de vídeo, cortes e 
efeitos visuais e sono- 
ros. 


2. Curso de Forma- 
ção Teórica em Cinema 

Público-alvo: Ado- 
lescentes (13 a 16 anos) 

Data: 30 de outubro, 
às 18h 

Descrição: Curso in- 
trodutório que explo- 
ra a história e os mo- 
vimentos do cinema, 
com ênfase especial no 
cinema brasileiro. O 
curso abordará: 

Introdução ao Cine- 
ma: Conceitos básicos, 
história e marcos im- 


portantes. 

Exploração de Gêne- 
ros Cinematográficos: 
Características e evo- 
lução dos gêneros. 

Estudo de Direto- 
res e Cinematografias: 
Análise de trechos de 
filmes e contribuições 
dos principais direto- 
res. 

Discussão e Refle- 
xão: Debate sobre re- 
presentação, identida- 
de e ética no cinema. 


3. Workshop Online: 
“Elaboração de Proje- 
tos Audiovisuais e Por- 
tfólio Cultural” 

Público-alvo: 
dutores culturais 

Data: 25 de novem- 
bro, às 18h 

Descrição: Este 
workshop foca na ges- 
tão e produção audio- 
visual, abordando a 
criação de projetos e 
portfólios culturais. A 
metodologia inclui: 

Introdução à Gestão 
de Projetos: Princípios 
e ferramentas de ges- 
tão para o contexto au- 
diovisual. 

Elaboração de Pro- 
jetos Audiovisuais: De- 
senvolvimento de con- 


Pro- 


ceitos, cronograma e 
orçamento. 
Estruturação de 


Portfólio Cultural: Or- 
ganização e apresenta- 
ção de trabalhos ante- 


Santo Antônio 


riores. 

Feedback e Ne- 
tworking: Troca de ex- 
periências e sugestões 
de aprimoramento. 


4. Capacitação para 
Educadores: “Utiliza- 
ção do Cinema em Sala 
de Aula a partir da Lei 
Federal 13.006/2014” 

Público-alvo: Gesto- 
res escolares e educa- 
dores 

Data: 26 de novem- 
bro, às 18h 

Descrição: Capacita- 
ção sobre a Lei Federal 
13.006/2014, que de- 
termina a exibição de 
duas horas de cinema 
nacional no currículo 
escolar. A capacitação 
abordará: 

Contextualização da 
Lei 13.006/2014: Ob- 
jetivos e diretrizes da 
lei. 

Exploração de Re- 
cursos Audiovisuais: 
Seleção e uso de filmes 
e vídeos educativos. 

Desenvolvimento de 
Metodologias de Ensi- 
no: Elaboração de pla- 
nos de aula e ativida- 
des pedagógicas. 

Avaliação e Monito- 
ramento: Estratégias 
para avaliar a eficácia 
das atividades e o im- 
pacto na aprendiza- 
gem. 


5. Workshop Online: 


“Acessibilidade na Pro- 
dução Audiovisual” 

Público-alvo: Aberto 
a todos 

Data: 27 de novem- 
bro, às 18h 

Descrição: 
Workshop de três ho- 
ras sobre acessibili- 
dade na produção au- 
diovisual, abordando 
técnicas para tornar o 
conteúdo mais acessí- 
vel, incluindo legen- 
dagem, audiodescrição 
e interpretação em Li- 
bras. 

Importante: As ins- 
crições para as ativida- 
des estão abertas e po- 
dem ser feitas através 
deste formulário. Cada 
oficina online oferece 
um número limitado 
de 20 vagas, então ins- 
creva-se o quanto an- 
tes para garantir sua 
participação e aprovei- 
tar essa oportunida- 
de única de aprimorar 
seus conhecimentos no 
campo audiovisual. 

Link de Inscrições: 
https://forms.gle/ 
APaoVpgouxwyqkKqQ7 

Dúvidas? E-mail: la- 
boratoriodecriar.con- 
tato (gmail.com 

Este projeto é reali- 
zado com recursos da 
Lei Paulo Gustavo, via 
Secretaria de Cultura 
e Turismo da Prefeitu- 
ra de Santo Antônio de 
Posse. 
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CELEBRAÇÃO: 


Festa em Jaguariúna celebra 150 anos de imigração 
italiana 


O evento, que celebra os 150 anos da imigração italiana no Brasil, tem o apoio da Prefeitura de Jaguariúna, através da Secretaria de Turismo e Cultura 


O Boulevard do Centro 
Cultural de Jaguariúna re- 
cebe neste final de semana 
a segunda edição da Festa 
Italiana - Viva la Nostra 
Gente, que acontece nos 
dias 6, 7 e 8 de setembro. O 
evento, que celebra os 150 
anos da imigração italiana 
no Brasil, tem o apoio da 
Prefeitura de Jaguariú- 
na, através da Secretaria 
de Turismo e Cultura, e 
promete repetir o sucesso 
da edição de 2023, ofere- 
cendo uma experiência 
autêntica e animada para 
toda a família. A entrada é 
gratuita. 

A festa contará com 51 
operações gastronômicas 


para “mangiare bene” e 
“divertire!” — comer bem e 
se divertir! A programação 
inclui shows ao vivo, garan- 
tindo um fim de semana 
repleto de música, dança 
e, claro, muitas comidas 
típicas italianas. 

Para as crianças, um 
espaço especial foi prepa- 
rado, incluindo uma oficina 
divertida que promete en- 
treter os pequenos enquan- 
to os adultos aproveitam o 
melhor da cultura italiana. 

O evento, realizado pela 
Elo Produções, terá uma 
programação diversificada 
e atrações para todas as 
idades. 


JJ Jőrnal de Jaguariúna 


PROGRAMAÇÃO 

Sexta-feira (6/09): 

gh: Abertura oficial com 
autoridades 

20h: Show de abertura 
com Enzo Schiani - Tributo 
ao Eros Ramazzotti 


Sábado (7/09): 
a 13h: Seleção Itália - Bra- 

s 

14h: Jonas Francisco - 
La Bella Itália 

15h: Oficina Kids 

16h: Fabinho Azevedo - 
Samba e Brasilidades 

19h: Aula de Italiano ao 
vivo com Accademia Itali- 
ana Pellegrini 

20h: Grande show com 
o italianíssimo Tony Angeli 


Domingo (8/09) 

7h30: Largada da 72 
Corrida Turística de Jag- 
uariúna ***operações es- 
peciais para participantes 

12h30: Coral Ítalo Bra- 
sileiro de Americana 

14h: Desafio Musical 

15h: Jonas Francisco e 
Marina Gabetta - La Bella 
Itália 

16h30: Bingo Solidário 
100% revertido para a 
reforma da Igreja Matriz 
Centenária de Jaguariúna 

17h30: Dança Italiana 

19h: Mega show de en- 
cerramento com os Ten- 
ores do Brasil - Ricardo & 
Marcello 
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JNOUARIONA 


de Setembro 


Boulevard — ao lado da 
Estação da Maria Fumaça 


z À Piue Tree 


Centro Cultural terá exposição do projeto 
Colorindo Jaguariúna” neste fim de semana 


CONFECÇÕES & ESTAMPARIA 


originalf OcamisetasGoutlook.com 


(O 1999217-7771 (E originalconfeccoes 
E 193891-4545 f Guacu Silkscreen 


24 anos de Tradição 


Restaurante 


UBATUBA CÉLIO LOCAÇÕES 


CASAS E APARTAMENTOS NO CENTRO E NA PRAIA 
RECEBEMOS EXCURSÕES 


Rua Geni Salles N. Braga - Praia Grande - Ubatuba-SP 


Restaurante à la carte no centro de Holambra, com jardins, terraço, amplo 
estacionamento, ambiente aconchegante e familiar 


Pratos Executivos 


O Centro Cultural 
será palco neste fim de 
semana da exposição 
“Colorindo Jaguariúna”, 
coordenado pelo profes- 
sor Ever San Laurenzo. 
O evento reúne cerca 
de 70 telas pintadas por 
crianças e pelo artista e 
acontecerá neste sábado 
e domingo, dias 7 e 8 de 
setembro, das 9h às 15h, 
no Vagão Café do Centro 
Cultural. 

Segundo o professor 
Ever, os temas das obras 
foram inspirados em 


pontos turísticos de Ja- 
guariúna. O projeto, que 
começou no último dia 
18 de maio, também con- 
tou com a colaboração da 
professora Li Rossi, da 
Casa Azul. 

“No evento estou apre- 
sentando obras de minha 
autoria no estilo realismo 
espontâneo, retratando 
alguns dos participantes 
do projeto, funcionários 
e pessoal que nos ajudou 
nesse período. Foi nota 
10, com certeza”, disse o 
professor. 


Pratos executivos no almoço de segunda a sexta-feira 

Cozinha Internacional 

Cardápio cuidadosamente elaborado com o melhor da cozinha internacional 
Eventos 

Contrate nossos serviços para sua chácara, residência ou empresa (até 250 pessoas) 


Oppe 


Venha conhecer nosso cardápio especial! 
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RENDERSCHENKEL (OSSO-BUCO 
COZIMENTO SOUS-VIDE) COM 
POMPOENPOT 


RAVIOLE MAXIMA 
RECHEADO COM BRIE E 
PRESUNTO TESSINES 


SALMÃO GRELHADO COM 
MOLHO DE LARANJA E 
PIMENTA ROSA: 
Horário de funcionamento Segunda a quinta feira das 11:30 ás 15:30 
Sexta feira a domingo e feriados das 11:30 ás 16:00 hrs 
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Horário de funcionamento 
Segunda á quinta, I2 ás 14h30 -lI9ás 23h 
Sexta |2 ás 14h30 - 19 ás 23h30 
Sábado, domingo e feriados 12 ás 15h - 18h30 ás 2 
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Valores do rodízio 


Almoço de segunda á sextaR$ 79,90 
Almoço e jantar aos sábados, domingos e feriados R$ 94,90 
Jantar todos os dias R$ 94,90 


9) 3877 2700 


Rodízio Premium 
incluso sushis,sashimis, frutos do mar e sobremesas á vontade! 


Criança até 5 anos não paga 
6a9 anos R$49,90 
Acima de 10 anos paga o valor integral 
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SAÚDE: 


a 


Uma parceria entre a 
Prefeitura de Jaguariúna, 
por meio da Secretaria 
Municipal de Saúde, e o 
Projeto Kavanah, realiza- 
do por alunos de Medicina 
do Ensino Einstein, vai 
promover um mutirão 


para realização de cirurg- 
ias eletivas (agendadas) 
de pequena e média com- 
plexidades no Hospital 
Municipal Walter Ferrari, 
entre os dias 12 e 15 de 
setembro. A iniciativa tem 
como objetivo acelerar o 


Jjiómai de Jaguariúna 


Prefeitura de Jaguariúna e Einstein promovem 
mutirão de cirurgias ginecológicas no Hospital 
Municipal 


A iniciativa tem como objetivo acelerar o atendimento de pacientes que aguardam por procedimentos na fila do Sistema Único de Saúde (SUS) 


atendimento de pacientes 
que aguardam por proced- 
imentos na fila do Sistema 
Unico de Saúde (SUS), 
beneficiando diretamente 
a população local. 

O município receberá 
cerca de 40 voluntários 
do Einstein, incluindo 
estudantes, professores, 
médicos e uma equipe 
multidisciplinar composta 
por enfermeiros e técnicos 
de enfermagem. O esforço 
conjunto será direciona- 
do principalmente para 
a realização de cirurgias 
ginecológicas, benefician- 
do aproximadamente 40 
mulheres que aguarda- 
vam esses procedimen- 
tos na fila do sistema de 
vagas CROSS (Central de 
Regulação de Ofertas de 


Serviços de Saúde). 

As pacientes que pas- 
sarão pelas cirurgias 
foram cuidadosamente 
selecionadas, já possu- 
indo encaminhamento 
médico e tendo passado 
por diversas etapas prepa- 
ratórias, que incluíram 
teleconsultas com a equi- 
pe médica, realização de 
exames pré-operatórios 
e consultas presenciais 
com a equipe cirúrgica e 
anestesista, garantindo 
que todas estivessem aptas 
e bem preparadas para os 
procedimentos. 

Além da preparação 
das pacientes, o Hospital 
Municipal Walter Ferrari 
passou por uma reorgani- 
zação logística detalhada 
para garantir o sucesso 


da expedição. Foram di- 
sponibilizados todos os 
materiais e medicamen- 
tos necessários, incluindo 
gases medicinais e instru- 
mentais esterilizados. O 
planejamento também 
envolveu a gestão eficiente 
dos leitos hospitalares, 
assegurando a ocupação 
adequada e a rotatividade 
necessária durante o pro- 


jeto. 


“A Secretaria de Saúde 
de Jaguariúna e o Projeto 
Kavanah estão empen- 
hados em proporcionar 
o melhor atendimento 
possível às pacientes, de- 
stacando a importância 
das parcerias entre institu- 
ições de ensino e o sistema 
público de saúde. Esta ação 
reforça o compromisso da 


Prefeitura de Jaguariúna 
em oferecer um serviço de 
saúde de qualidade, aten- 
dendo às necessidades da 
população e fortalecendo 
o SUS”, disse a secretária 
de Saúde de Jaguariúna, 
Maria do Carmo de Olivei- 
ra Pelisão. 

O Projeto Kavanah, 
parte do curso de extensão 
dos alunos de graduação 
de Medicina do Einstein, 
foi criado com o objetivo 
de apoiar o SUS e con- 
tribuir para a redução 
das filas de espera. Em 
Jaguariúna, a parceria 
com a Secretaria de Saúde 
permitiu a identificação de 
demandas reprimidas, fo- 
cando em procedimentos 
de pequena e média no 
Hospital Municipal. 


Beneficiários do Bolsa Família em | 
Jaguariuna devem retirar o cartão e realizar 
o monitoramento 


A Prefeitura de Jag- 
uariúna, por meio da 
Secretaria de Assistência 
Social, informa que os 
beneficiários do pro- 
grama Bolsa Família 
devem comparecer à 
Central de Atendimento 
do Cadastro Unico para 
retirar o cartão e re- 


alizar o monitoramento 
do programa (Pesagem 
e Medida) na Unidade 
Básica de Saúde (UBS) 
de sua referência até o 
próximo dia 25 de out- 
ubro. Caso o usuário não 
compareça, o benefício 
será bloqueado. 

O monitoramento é 


uma das condiciona- 
lidades do programa 
Bolsa Família realizada 
duas vezes ao ano, no 
primeiro e no segundo 
semestre, para que a 
família permaneça rece- 
bendo o benefício. 

A retirada do cartão 
da pesagem e medida 


será na Secretaria de 
Assistência Social, lo- 
calizada na Rua Júlia 
Bueno, 191, no Centro, 
das 8h às 16h. 

Para mais infor- 
mações, a secretaria dis- 
ponibiliza o telefone (19) 
3199-7495 eo WhatsApp 
(19) 9.9311-2766. 


Jaguariúna inaugura escultura “Touro 
Indomavel' na Avenida Marginal 


De Jaguariúna 


A Prefeitura de Ja- 
guariúna inaugurou no 
sábado, dia 31 de agos- 
to, a escultura “Touro 
Indomável”, localizada 
na rotatória ao lado da 
Feira de Arte e Artesa- 
nato (Feart), na Avenida 


Marginal. A obra, patro- 
cinada pela Motorola, 
representa a celebração 
da rica tradição cultural 
e da vigorosa economia 
da cidade, e integra a 
trilogia de esculturas, 
assinadas pelo artista 
Rafael Brancatelli, em 
comemoração aos 70 


anos de Jaguariúna. 

A cerimônia de inau- 
guração contou as 
presenças do prefeito 
Gustavo Reis, das secre- 
tárias de Turismo e Cul- 
tura, Mariana Camargo 
Bruscato, e de Gabinete, 
Maria Emília Peçanha 
de Oliveira, do artista 
Rafael Brancatelli e do 
diretor de operações da 
Motorola, Ernesto Levy, 
entre outros convida- 
dos. 

“E impossível contar 
a história de Jaguariú- 
na sem dedicar alguns 
capítulos ao Jaguari- 
úna Rodeo Festival. 
E o maior símbolo do 
rodeio é o touro. Essa 
obra “Touro Indomável 
conecta Jaguariúna ao 
seu maior cartão-postal, 
pelo qual nossa cidade 


é reconhecida nacio- 
nalmente. Essa grande 
obra vai fomentar ainda 
mais o nosso turismo e 
as nossas tradições e é 
um presente da Motoro- 
la aos 70 anos de Jagua- 
riúna”, disse o prefeito. 

A primeira obra en- 
tregue foi “Jaguar Ne- 
gro”, no último dia 24 
de agosto. A terceira e 
última escultura a ser 
inaugurada é “Cavalos 
Brancos”, neste sába- 
do, dia 7 de setembro, 
também às 17h. Além 
de serem um presente 
de aniversário para Ja- 
guariúna, que completa 
70 anos de emancipação 
no dia 12 de setembro, 
as três obras também 
deverão fomentar o tu- 
rismo local na principal 
avenida da cidade, que é 


a porta de entrada para 
o Circuito das Águas 
Paulista. 
Representando o 
touro, símbolo icôni- 
co da tradicional Festa 
do Peão de Jaguariú- 
na, agora denominada 
Jaguariúna Rodeo Fes- 
tival, a escultura “Tou- 
ro Indomável” destaca 
um dos eventos mais 
famosos e aguardados 
do Brasil, realizado há 
décadas na cidade. O 
festival atrai milhares 
de visitantes todos os 
anos, promovendo o 
turismo e a cultura lo- 
cais e fortalecendo o es- 
pírito comunitário e a 
identidade regional. A 
obra também simboliza 
a força e a pujança que 
caracterizam Jaguariú- 
na, sede de importantes 


empresas de diversos 
setores. 

A escultura possui 
5m de comprimento por 
2m6o de altura e pesa 
cerca de 400kg. É fei- 
ta de vários materiais 
como aço, resina, EPS e 
fibra de vidro. Sua pin- 
tura dourada intensa 
faz alusão ao ouro que 
representa o Rodeio. 


FICHA TÉCNICA: 

Nome: “Touro Indo- 
mável” 

Autor: Rafael Bran- 
catelli 

Dimensões: 5m de 
comprimento por 2m60 
de altura 

Peso: 400kg 

Composição: aço, re- 
sina, EPS e fibra de vi- 
dro, entre outros, com 
pintura dourada 


Poupatempo de Pedreira ficará fechado entre os dias 3 e 
7 setembro, por conta de obras realizadas pela Prefeitura 


De Pedreira 


O Poupatempo de 
Pedreira ficará fecha- 
do durante os dias 3 
e 7 de setembro, por 
conta das obras realiza- 
das pela Prefeitura. O 
atendimento na unidade 


será retomado na segun- 
da-feira (9/9), mediante 
agendamento prévio por 
meio dos portais oficiais 
do programa. 

Durante este período 
os serviços digitais seg- 
uem disponíveis à popu- 
lação pelo portal (www. 


poupatempo.sp.gov.br), 
aplicativo Poupatem- 
po SP.GOV.BR, totens 
de autoatendimento ou 
ainda pelo WhatsApp, 
através do número (11) 
95220-2974. . 
Entre os serviços 
oferecidos estão a ren- 


ovação de CNH, licenci- 
amento de veículos, con- 
sulta de IPVA, Carteira 
de Trabalho Digital, se- 
guro-desemprego, at- 
estado de antecedentes 
criminais, pesquisa de 
débitos de veículos, en- 
tre outros. 


O app do Poupa- 
tempo SP.GOV.BR faz 
parte da estratégia de 
transformação digital 
escutada pela Secretar- 
ia de Gestão e Governo 
Digital (SGGD) e pela 
Prodesp — empresa de 
Tecnologia do Estado de 


São Paulo. 

O Poupatempo de Pe- 
dreira está localizado na 
Rua Adriano Corsi, 70, 
Vila São José, e o horário 
de funcionamento é de 
segunda a sexta-feira, 
das 9h às 17h, e sábado, 
das 9h às 13h. 
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Jaguariúna vence pela 6? vez o prêmio Connected 
Smart Cities de cidade mais inteligente e 
conectada do Brasil 


Município também obtém 1º lugar nos eixos Educação, Saúde e Urbanismo e é a mais bem colocada da RMC no ranking nacional 


Jaguariúna conquis- 
tou, pela sexta vez consec- 
utiva, o prêmio de cidade 
brasileira mais inteligente 
e conectada pelo ranking 
Connected Smart Cities 
2024, promovido pela con- 
sultoria Urban Systems e 
divulgado nesta terça-feira, 
dia 3 de setembro, em São 
Paulo. A cidade também 
conquistou o primeiro lu- 
gar em três importantes 
eixos (Educação, Saúde e 
Urbanismo), além de ser 
mais uma vez o município 
da Região Metropolitana 
de Campinas (RMC) mais 
bem colocado no ranking 
nacional do levantamen- 
to, no qual ocupa a 112 
colocação geral dentre as 
656 cidades analisadas 
— uma posição acima em 
relação ao estudo de 2023. 
Jaguariúna está à frente 
de capitais como Rio de 
Janeiro, Fortaleza e Recife 
e da metrópole Campinas. 

O Ranking Connected 
Smart Cities coleta dados 
e informações de todos os 
municípios brasileiros com 
mais de 50 mil habitantes, 
segundo o Censo IBGE. 
O estudo leva em conta 
vários indicadores, como 
mobilidade, urbanismo, 


meio ambiente, tecnolo- 
gia e inovação, economia, 
educação, saúde, segu- 
rança, empreendedoris- 
mo, governança e energia. 
O trabalho desenvolvido 
pela Prefeitura possibilitou 
o bom desempenho do 
município em todas essas 
áreas. Jaguariúna concorre 
na categoria de municípios 
de 50 mil a 100 mil habi- 
tantes. 

No recorte Urbanismo, 
o levantamento destacou 
que Jaguariúna “conta com 
investimento per capita de 
R$ 1.145,96 por habitante 
em urbanismo, oferece 
emissão de alvará no site 
da prefeitura e conta com 
cadastro imobiliário infor- 
matizado, georreferencia- 
do e disponibilização ao 
cidadão”. 

Já no recorte Saúde, o 
estudo destacou que Jag- 
uariúna se destaca “com 
480,63 médicos por 100 
mil habitantes, investi- 
mento per capita em saúde 
de R$ 2.970,99 e índice 
de mortalidade infan- 
til de 8,0 para cada mil 
nascidos vivos”, além de 
“100% de água encana- 
da no município, 98,2% 
de atendimento na coleta 


de esgoto e 73% de trata- 
mento do esgoto coletado 
(...), 83% de cobertura da 
coleta de resíduos residen- 
ciais, segundo dados do 
SNIS - Sistema Nacional 
de Informações sobre Sa- 
neamento”. 

Em Educação, Jag- 
uariúna é destaque pela 
primeira colocação no 
Indice de Desenvolvimento 
da Educação Básica (IDEB) 
2023 na RMC, com notas 
acima das médias estadual 
e nacional, além da rede 
pública de ensino contar 
com educação criativa e o 
projeto Escola Conectada. 
“E com imenso orgulho 
que celebramos mais uma 
vez o reconhecimento de 
Jaguariúna como a cidade 
mais inteligente e conect- 
ada do Brasil na categoria 
de municípios entre 50 mil 
e 100 mil habitantes. Con- 
quistar este título pela sex- 
ta vez consecutiva no rank- 
ing Connected Smart Cities 
2024 é a confirmação de 
que estamos no caminho 
certo, sempre colocan- 
do o bem-estar da nossa 
população em primeiro 
lugar”, disse o prefeito de 
Jaguariúna, Gustavo Reis. 

O Ranking Connect- 


ed Smart Cities é realiza- 
do pela Urban Systems, 
em parceria com a Necta, 
através de metodologia 
própria, com o objetivo 
de mapear as cidades com 
maior potencial de desen- 
volvimento no Brasil at- 
ravés de 774 indicadores que 
retratam inteligência, con- 
exão e sustentabilidade. 
Confira a íntegra do 
ranking no link: https: // 
ranking.connectedsmart- 
cities.com.br/ 


RELAÇÃO DAS 15 
PRIMEIRAS CIDADES: 

1º Florianópolis - SC 

2º Vitória - ES 

3º São Paulo - SP 

4º Curitiba — PR 

5º Niterói - RJ 

6º Balneário Cambo- 
riú - SC 

7º São Caetano do Sul 
- SP 

8º Belo Horizonte - 

MG 

9º Barueri - SP 

10º Salvador - BA 

11º Jaguariúna - SP 

12º Santana de Parnaí- 
ba-SP 

13º Rio de Janeiro - RJ 

14º Santos - SP 

15º Campo Grande - 
MS 


Connected 


SMART 


Jaguariúna recebe a 72edição da Corrida 
Turística com percursos de 5km e 10km neste 
domingo 


Jaguariúna recebe 
neste domingo, dia 8 de 
setembro, a 72 edição 
da já tradicional Corri- 
da Turística, que conta 
com o apoio da Prefei- 
tura de Jaguariúna, por 
meio das secretarias de 
Turismo e Cultura e de 
Juventude, Esportes e 


Lazer. Com percursos 
de 5km e 10km, o even- 
to tem início às 6h30, 
com largada prevista 
para as 7h30, em frente 
ao Boulevard do Centro 
Cultural. 

O som do tradicional 
apito da Maria Fumaça 
dará início ao evento. Os 


participantes poderão 
vivenciar a história e 
a cultura de Jaguariú- 
na enquanto percorrem 
ruas e avenidas repletas 
de significado histórico. 

A Corrida Turística 
de Jaguariúna é uma 
oportunidade única para 
atletas e amantes do 


esporte se conectarem 
com a história e a bele- 
za da cidade. Além do 
desafio físico, os corre- 
dores terão a chance de 
descobrir os encantos 
que tornam Jaguariúna 
um destino tão especial. 

As inscrições já foram 
encerradas. 


Equipe Beco/Pedreira disputa a 
1º Copa Jaguar de Basquete 


Pedreira 


No domingo, 31 de 
agosto, a equipe Beco/ 
Pedreira realizou sua es- 
treia na 12 Copa Jaguar 
de Basquete, que reúne 
equipes da Região Met- 
ropolitana de Campinas 


e do Circuito das Águas 
Paulista. 

Contando com o apo- 
io da Secretaria Mu- 
nicipal de Esportes e 
Lazer, o Beco/Pedreira 
mostrou sua evolução 
e dedicação nos trein- 
amentos, vencendo o 


time do Ballup Limeira 
pelo placar de 63 a 55. 

“Parabéns aos atle- 
tas e equipe técnica 
pelo excelente resulta- 
do conquistado e boa 
sorte no restante da 
competição”, enfatizou 
na ocasião o Secretário 


de Esportes e Lazer 
Valdir Carlos Volpato 
— Patão. 

A equipe Beco/Pe- 
dreira volta a jogar 
pela 12 Copa Jaguar de 
Basquete, no próximo 
dia 14 de setembro de 
2024, em Jaguariúna. 


Juventus vence Roseira nos pênaltis e é o novo 
campeão do Campeonato de Futebol Veteranos de 
Jaguariuna 


De Jaguariúna 


O Juventus é o gran- 
de campeão do Cam- 
peonato Amador de 
Futebol Veteranos de 
Jaguariúna 2024. A 
equipe foi a vencedora 
do duelo contra o S.E. 
Roseira, na final da 


competição realizada 
neste domingo, dia 1º 
de setembro, no Azulão. 
O campeonato foi reali- 
zado pela Prefeitura de 
Jaguariúna, por meio 
da Secretaria Municipal 
de Juventude, Esportes 
e Lazer. 

No tempo normal, 


as equipes ficaram no 1 
a 1, o que levou a deci- 
são para a cobrança de 
pênaltis. Quem levou a 
melhor foi a equipe do 
Juventus, que acertou 
três penalidades contra 
duas do Roseira. Placar 
final: 3 a 2 para o Ju- 
ventus, novo campeão 


do Veteranos. 

No total, dez equipes 
participaram da compe- 
tição. Roseira, Juven- 
tus, União, Cruzeiro, 
Dom Bosco, Beira Rio, 
Máfia, Amigos do Flori- 
pa, Independente e In- 
ter estiveram em campo 
na edição deste ano. 
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ALHO FRITO CASTANHA DO PARÁ 


ja le Jaguariuna Loja 1 - Rua Gáspere, 1333 
“de 03a 09/09/2024, mn Bairro Cruzeiro do Sul - Jaguariúna 


NÃO VENDEMOS NO ATACADO, PORTANTO NOSSOS PRODUTOS ESTARÃO LIMITADOS PARA ATENDER O MAIOR NÚMERO DE CLIENTES. Fone (19) 3: 


